
YOSHIDA HAMONO COLLECTION
P R O D U C T  C A T A L O G

包丁（ハガネ）

青紙 柳刃包丁170 桜125柄付
商品コード： 6443

商品の特徴
一般料理と刺身用との兼用型両刃黒打包丁です。青鋼と軟鋼の割込で長く切れ味が持続します。サビ易いのでお手入れが必要
です。欅柄にて丈夫です。
利用シーン

調理・キッチン（包丁）  魚さばき・専門料理（出刃・刺身）  業務用・プロ仕様

注意事項
掲載の各サイズについて、手作りの為、多少前後する場合がございます。ご了承願います。
刃部に触れないで下さい。
子供の手の届かない所に保管して下さい。
カボチャや骨など硬い食材へのご使用は避けてください。
冷凍食品・氷等は切らないでください。
酸性の食品を切った際は早めに洗浄してください。
食器洗浄機のご使用はお控え下さい。

商品詳細

ブランド 九佐吉

商品コード 6443

JAN 4951572064432

商品サイズ 310mm

商品重量 90g

刃長 170mm

グリップ 桜シノギ128

入り数 12丁
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製造国 日本

刃の厚さ 1.8mm

巾 35mm

口金

クサビ釘

サック 縞サック
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